[iebe Stfern.

als langjahriger Caterer mochten wir uns gerne kurz vorstellen und Ihnen kleine
Einblicke in unsere Arbeitsweise geben. Seit 20 Jahren sind wir als Familienbetrieb in

der mittlerweile dritten Generation mit Leidenschaft in der Schulbewirtung tétig und
streben stets nach Aktualitdt und Qualitat.

Regional £ geritfigiest

Bei der Auswahl unserer Lebensmittel bevorzugen wir regionale Produkte und pflegen
langjéhrige Partnerschaften mit festen Lieferanten, deren hohe Qualitadt wir sehr
schétzen. Bei Lebensmitteln greifen wir auf Produkte mit Zertifikat (z. B. das
MSC-Siegel) zurtick, um Nachhaltigkeit und Tierwohl zu gewdhrleisten.
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Einige unserer Lebensmittel werden in eigener
Produktion hergestellt, wie beispielsweise unser
Leberkdse, Currywurst und weitere verschiedene
Wurst-  und Fleischsorten. Dabei setzen wir
ausschliellich  auf  deutsche  Herkunft und
Schlachtung der Tiere.

Far die Kinder bieten wir einen sechswdchigen
Speiseplan an, welcher eine vielfdltige Auswahl
anbietet, ohne sich zu wiederholen - mit Ausnahme
der Lieblingsgerichte der Schuler.

Taglich bieten wir ein Fleisch- und ein Veggie-Gericht
zur Wahl sowie (je nach Schule/Kiga) eine Salatbar
und eine Nachspeise an. RegelmdlRige Probewochen
helfen uns, neue Gerichte zu testen und das
Feedback der Schuler einzuholen.
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Selbstverstandlich  gehen wir auf individuelle

Bedurfnisse ein, sei es kulturell, religids oder bei
attestierten Lebensmittelunvertréglichkeiten.

Wir legen grolien Wert auf Feedback und stehen im
stdndigen  Austausch mit der Schule, um
Anregungen und Kritikpunkte aufzugreifen.

Kontakt:
Tel. 09906 9090020
info@partyservice-berger.de



